Gratin de pommes de terre au lard

Temps de cuisson : 40 mn.

Pour 6 personnes.

1 kg de pommes de terre, 200 g de lard fumé, gruyéere, 1/2 | de lait, 2 ceufs, sel, poivre, beurre.

Couper en fines rondelles les pommes de terre.

Beurrer un plat a gratin, tapisser le fond de pommes de terre. Recouvrir de lard fumé passé a la poéle et de
lamelles de gruyeére.

Assaisonner modérément de sel, poivre et renouveler les couches en terminant par le lait battu avec les ceufs.
Faire cuire pendant 40 mn a four chaud.

Retour : cliquez sur « Page précédente » de votre navigateur
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