Salade de tomates au pistou

Préparation : 5 mn.
Pour 4 personnes.

400 g de petites tomates fermes et m(ires, 1/2 bouquet de basilic, 6 ¢ a soupe d'huile d'olive, 1 c a café de gros
sel.

Laver les tomates. Les essuyer.

Retirer le pédoncule avant de les couper en quartiers.

Les disposer sur un grand plat.

Les parsemer de petites tétes de basilic. Les arroser de I'huile d'olive. Disperser le sel sur toute la surface.
Servir.

Retour : cliquez sur « Page précédente » de votre navigateur
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