(Eufs cocotte ala créeme

Pour 2 personnes.

2 ceufs, 50 g de creme fraiche, sel, poivre, un peu de beurre, 1 c a café de ciboulette hachée.
Préparation : 10 mn, cuisson : 15 mn.

Faire fondre le beurre dans un poélon et, a I'aide d’'un pinceau ou de papier crépé, beurrer les ramequins.

Verser la creme dans le fond des ramequins et y casser les ceufs.
Assaisonner de sel et de poivre. Ajouter les herbes hachées et faire cuire au bain-marie.
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